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Produktfeuchte in der Lebensmittelverarbeitung

Die Messung und Regelung der Produktfeuchte im laufenden
Produktionsprozess (Online-Messung) bei der Verarbeitung von
Lebensmitteln ist trotz der Fortschritte, die in den letzten Jahren
gemacht wurden, nicht unproblematisch. Die Schwierigkeiten
sind vor allem darin begriindet, dass direkte Messverfahren (z.B.
Karl-Fischer-Titration, Wage - Trocknungsverfahren etc.) stets mit
einer Probennahme verbunden sind und grolStenteils im Labor
oder an besonderen Arbeitsplatzen durchgefiihrt werden
missen. Die Messergebnisse kénnen zwar fiir die Uberwachung
und Dokumentation der Produktion verwendet werden, eine
Regelung der Produktfeuchte ist aufgrund der langen Messzeit
mit diesen Verfahren oft nicht moglich. Indirekte Messverfahren
lassen sich glinstiger in den Produktionsprozess integrieren, die
Probleme liegen jedoch in der Anpassung des Messverfahrens an
unterschiedliche Produkteigenschaften, einer ungeniigenden
Eindringtiefe des Messsignals in das Messgut, sich verandernde
Produkteigenschaften (Konsistenz, KorngroRe, Temperatur,
Farbe), einem hohen geratetechnischen Aufwand und der
Umrechnung des Messsignals in Produktfeuchte.
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